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Nyhetsbrev nr 4 Argang 4 Munskiinkarna Akersberga

Innehall

- Save the day for hostens vinmdssa
- Anmalan till 2 betygskurs i host

- Hemsidan med hostens provningar
- Grillviner

Save the day 4 oktober for hostens vinméssa

Efter det uppskattade producentbesoket fran Piemonte forra varen har vi beslutat om
en utokad massa med flera

importorer.

Tanken ar att uppmarksamma bestillningssortimentet och de godbitar som finns dar.
Det ar ju inte svart att bestélla darifran, det giller bara att vaga djupdyka och hitta
nya favoriter. Vi kommer att fa besok av bla Wine affair, Portocastas och Lively Wine,
alla tre har hallit uppskattade provningar hos oss under det senaste aret.
Bouscasséviner, Portugals parlor och viner fran arets vinort Alto Adige.

Den har kvillen far du inte missa!

Sugen pa att lisa tvabetygskursen?

Da ar det hog tid att anmala sig. Den startar den 24 augusti och du anmaéler dig till
Marianne Croneback regionens utbildningsansvariga, croneback @telia.com

Hall koll pa hemsidan

Redan nu ligger alla hostens provningar ute pa hemsidan sa att du kan skriva in i
kalendern. Ibland behover vi ju prioritera och da ar det bra att veta hur helheten ser
ut. Vi kommer att uppdatera efterhand med mer information

Grillviner

Grillsisongen ir ju redan igdng med en hirlig borjan pa sommaren. Aven om vi nog
borjar langta efter lite regn framfor allt for odlingarnas och svampens skull.
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Har kommer nagra forslag himtade ur Systemets lathund for
sommarens viner

Saint Clair Origon Pinot noir frin Nya Zeeland Nr 16015 119:- Arets bista grillvin
enligt Taysta. Fruktigt och smakrikt med hog syra. Fisk eller fagel passar bra
tillsammans med potatisgratang, ar gott ocksa till gronsaker och haloumi.

Bikandi Crianza Nr 2794 109:- Smakrikt vin som legat 14 manader pa franska
ekfat. Passar till lamm girna med timjan och rosmarin, men dven nét och vilt.
Servera med fetagratinerade rotsaker.

Fruitére Vinicole d”"Arbois Cote du Jura Nr 2292 135:- Vitt smakrikt vin med
smak av apple, citron, notter och mineral och som passar bra till Souvlaki.

Pongracz Brut, mousserande vin fran Sydafrika Nr 7628 120:-. Smak av applen ,
kex, honung och apelsin. Prova till lax med lime och chili.

Boom Boom Syrah Nr 6714 169:- Tydliga toner av bjornbar, plommon lagerblad,
kaffe och svartpeppar. Passar till smakrika ratter avlamm och nét.

Ricossa Barbaresco BIO Nr 78143 199:- Smak av roda bar, skogshallon, bigarraer,
viol och lakrits. Svamprisotto och grillad portobello blir perfekt.

Styrelsen onskar

Genom Agneta



