ROda viner fran Loire

Eller: 4 druvor fran 6 appellationer
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Loire - Frankrikes langsta flod och Europas langsta oreglerade flod.
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Mingelvinet:

Langlois Crémant de Loire Brut Réserve

Ravaror:: 60% chenin blanc, 20% chardonnay och 20% cabernet franc.

Ursprung: Crémant de Loire fick appellationsstatus 1975 och utgors for
narvarande av cirka 500 hektar vingardsmark i distrikten Anjou, Saumur och
Touraine.

Farg: Blek, ljusgul farg.

Doft: Ungdomlig, fruktig doft med inslag av gréna dpplen, mineral, krusbar och
citrus.

Smak: Fruktig, mycket frisk, ungdomlig smak med inslag av gréna applen, krusbar,
honung och grapefrukt.

Tillverkning: Detta vin ar gjort enligt traditionell metod vilket innebar att vinet
har fatt sina bubblor via en andra jasning pa flaska.

Lagring: Enligt lag ska en crémant legat minst nio manader pa sin jastfallning
innan degorgering.
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Langlois — Chateau (Saumur, Pays-de-la-Loire)
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Langlois — Chateau grundades av det
unga paret Edouard Langlois och
Jeanne Chateau. Edourd omkom under
forsta varldskriget, vilket ledde till att
Jeanne sallade sig till skaran av
"bubbelankor” och drev foretaget
vidare. Huset var familjeagt anda
fram till 1973 nar champagnehuset
Bollinger klev in som majoritetsagare.
Detta har 6kat den redan hoga
kvaliteten an mer, samtidigt som den
fina familjekanslan lever kvar




2-betygskurs, teori pa 20 minuter!
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Kursdokumentationen




6 Appellationer:

- AOP Fiefs Vendéens (17% Pinot Noir, 8% Cabernet Franc, 6% Negrette)
AOP Chinon

AOP Touraine Amboise

AOP Cote Roannaise (framst Gamay)

AOP Menetou-Salon

AOP Sancerre

4 Druvor:

- Gamay Cot/ Malbec
« Cabernet Franc

* Pinot Noir



Domaine des Pothiers La Chapelle, 2022

Producent: Domaine des Pothiers

Appellation: AOP C6te Roannaise

Druva: Gamay Saint-Romain

Alkoholhalt: 12.5%

Terroir/odling: Vulkanisk (dacit), 4ha pa en 520m plata.
Skord : Manuell skord

Vinifiering:avstjalkning, 18 dagars maceration

Lagring: 11 manader pa fat

Lagringspotential: upp till 10 ar Domaine

Pothiers
Smak: Elegant struktur och fruktiga smaker. Med toner av

(ote Roannaise

roda bar och kryddor, samt en frisk syra



Fournier Menetou-Salon Pinot Noir, 2022

Producent: Domaine Fournier Pére et Fils
Druva: Pinot Noir

Appelation: Menetou-Salon AOP
Jordman: Kalkrik lera

Alkoholhalt: 13 %

Vinifiering: Druvorna skdrdas foér hand och sorteras, efter att
dem krossas far druvskalen macerera tillsammans med musten i
2-3 veckor med manuell remontage av kappan i rostfria
staltankar.

Om producenten: Huset Fournier ligger i byn Verdigny, nara
Sancerre. Har har man odlat vindruvor sedan flera generationer
tillbaka. Historien bérjade 1950 da Paul Fournier startade sin
verksamhet och stora passion. 20 ar senare tog tva av sdnerna,
Claude och Jacques, facklan vidare och utvecklade ving%rden
med lika stor kérlek. Vingarden drivs idag av ett passionerat
team, kanda for sin professionalitet och specialistkunskap inom
Sauvignon Blanc och Pinot Noir.

Lagringspotential: Dricks bast ungt



Les Pierblancs Sancerre Rouge - Robert Cantin

Producent Domaine Eric Louis
Druvor: 100% Pinot Noir de Bourgogne

Ursprung: Sancerre AOP

Alkoholhalt: 14 %

Terroir & Odling
Druvorna kommer fran Pinotoirstockar planterade pa lerkalkstensjordar.
Ekologisk odling och certifierade sedan 2019 enl HVE3

Doft och smak: Ung doft av jordgubbar, vildhallon och svarta vinbar, peppar,
farska orter och stenig mineral. En komplex smak av svart och réda bar,
orter, sten, peppar och kryddor. Strama men aptitliga tanniner och en 13ng
eftersmak.

Skord Vi véljer att skdrda druvorna pa natten for att hjalpa till att
koncentrera aromerna, smakerna och for att kontrollera oxidationen av
frukter.

Vinifiering: En kall férjast maceration p@ 72 timmar vid 6°C dger rum och
uppmuntrar extraktion av farger och tanniner. Darefter jaser vinet i 18 dagar
fran 18°C till 25°C. "Pageage" och "remontage" (6verpumpning) utfors tva
ganger dagligen for att extrahera fargen, tanniner och intensiva aromer. En
del av vinet lagras i rostfria staltankar och den andra delen pa ekfat (fran
lokala skogarna i Trongais och Bertranges) i 9 manader dér den genomgar
malolaktisk jasning
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Génesis Domaine Bonnigal-Bodet, 2022

Producent: Domaine Bonnigal-Bodet
Druva: 100% Cot eller som den annars kallas, Malbec

Ursprung/Appelation : Touraine Amboise

Terroir/0dling: Odlad enligt biodynamiska principer
och syskon till Chenin Blanc.

Doft: Ovantat latt och ljus med frisk rodbarig nos.

Smak: Betydligt mer strukturerad och texturerad och
smakrik an den ger sken av med fyllig rodsvart frukt,
orter och torra tanniner i finishen

Génésis
2022
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Chinon Les Charmes Charles Joguet, 2015

 Producent Charles Joguet

« Ursprung: Chinon AOP
« Druvor 100% Cabernet Franc
« Alkoholhalt 13,5%

+ Doft och smak
Ung doft av l1ordgubbar vildhallon och svarta vinbar,
peppar, farska érter och stenig mineral.

Komplex smak av svart och réda bar, orter, sten,
Iﬁ)par Qch kryddor. Strama men aptltllga tanniner
en lang eftersmak.

Passar till

- Vildfagel som duva, vildand, fasan,

- Lagrade hardostar,

« Grillat mdérkt kott, eller en fyllig Boeuf Bourguignon.

- Lagringspotential
Fran nu till 2035



https://tryffelsvinet.se/Producenter/domaine-charles-joguet/

Vin d'Antoine 2021 Domaine Saint Nicolas

Producent:Domaine Saint Nicolas (17 mil sydvast fran Angers)
Druva: Gamay Négrette

Ursprung/Appelation: Fiefs Vendéens (sdder om Pays Nantais)
Terroir: Lerskiffer och kvarts

Alkoholhalt: 13 %

I vingdrden: Kompost av kogddsel MT, drttéer (nasslor, akerfraken ...),
pléjning, mekanisk och manuell hackning.

Vinifiering och lagring: Maceration av helt avstjalkade druvor i 8
dagar. Jésning med naturliga jaststammar. Lagring pa ekfat.

Farg: Rubinrdd med hallonrdda reflektioner.

Doft: Rdda och svarta bar — réda vinbar, bjérnbar - med en touch av
lakrits.

Smak: Latt, krispig och saftig med en silkeslen avslutning
Lagringspotential: 3 till 5 ar




Prisfragan:

 Langlois Cremant de Loire Brut nr 7404 169:-

« Domaine des Pothiers La Chapelle, 2022, nr 95090 239:-

« Fournier Menetou-Salon Pinot Noir, 2022 Nr 79613 249:-

» Les Pierblancs Sancerre Rouge - Robert Cantin nr 5020, 260:-
- Génésis Domaine Bonnigal-Bodet, 2022 nr 93083, 249:-

* Chinon Les Charmes Charles Joguet, 2015 nr 92764, 460:-

* Vin d'Antoine VDF Rouge, 2021 Nr 74017, 260:-



	Bild 1: Röda viner från Loire  Eller: 4 druvor från 6 appellationer
	Bild 2
	Bild 3: Mingelvinet:
	Bild 4
	Bild 5: 2-betygskurs, teori på 20 minuter!
	Bild 6: Kursdokumentationen 
	Bild 7
	Bild 8: Domaine des Pothiers La Chapelle, 2022
	Bild 9: Fournier Menetou-Salon Pinot Noir, 2022
	Bild 10: Les Pierblancs Sancerre Rouge - Robert Cantin
	Bild 11: Génésis Domaine Bonnigal-Bodet, 2022  
	Bild 12: Chinon Les Charmes Charles Joguet, 2015 
	Bild 13:  
	Bild 14: Prisfrågan:

