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Alg Kronhjort

Tydlig viltkaraktar, smakar skog Mildare och rundare viltsmak an
Djup, mork och jordig smak alg

Latt mineralisk och syrlig ton Saftigare an alg, mer insprangt fett
Extremt magert Latta toner av jord och skog



Dovhjort

Mindre utpraglad vildsmak an
Kronhjort och Alg
Morast av allt viltkott

Svag ton av skog och jord

Vildsvin

Minst viltsmak

Saftigare an hjortdjuren, mer
iInsprangt fett

Lite sot och notig ton

Liknar tamgris, mer smak
och morkare



Styckningsschema Hjort och Alg
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Styckningsschema Vildsvin

Kotlettrad/Ytterfilé Karré

- -

Rostbiff

Ytterlar

Bogblad

Innanlar

Tunna
revben



—_—— Ryggbiff/Kotlettrad_
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* Snabbt pa hog varme => fin yta
* Vila paindirekt virme




Rosastekning Ryggbiff/Kotlettrad
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* Krydda och salta En tesked salt per halvkilo kott
* Brynimycketoljaoch smor

* Ugnstemp 125 grader

* Innertemp 56-58 grader

« Latvila

 Skarihalvcentimeter tjocka skivor

* Njut




Sous Vide

* Ger exakt tillagningstemperatur

» Langa tillagningstider =>mort kott

* Garanterar sakerhet vid tillagning
av vildsvin

* Exempel: 58 grader, tre timmar for

ytterfilé av vildsvin

Bryn pa spisen







Brasering Vetorlar

* Bryn for att fa farg

 Langsam tillagningii gryta under locki liten
mangd vatska

* For segare kott med mycket bindvav

* Innertemperatur 75 grader

 Ugnstemperatur 125 grader




Viltgryta Ytterlar

resenteres av

Hogrev/Karré
' 4*5‘ o

* Bryn kottbitarnai grytan PR T
« Hall pa vatska och kryddor Bringa Bog
. - Lat puttrai2-4 timmar Tjocka
* Tillsatt gronsaker sista halvtimmen revben




Viltfars

* Viltbiffar av alg och hjort

ska stekas snabbare an not
Tillsatt garna lite fett t ex gradde
i farsen

Bacon gott tillbehor




Krydda Vilt

* Enbar * Timjan Rosmarin etc

* Apple Paron * Lingon
* Bacon * Sherry Portvin Madeira






Lena lsoz viltsas

* Fras 2 msk Rodlok med 16 Enbar i smor

 Tillsatt 1,5 dl Madeira och tva
Gronsaksbuljongtarningar och koka ihop till halften

* Tillsatt 2 dl Vispgradde, 6 dl Créme Fraiche och 1 msk
kinesisk Soya



"BALANSBRADAN?”

Mjuka paketet Harda paketet

SOTMA SYRA

Fruktighet Beska
Stravhet

Kryddighet




Tydliga egenskaper i
maten
SOotma
Beska
Umami
Kryddhetta

Beska <«—

AN

Stravhet

T

l

Kryddhetta

Tydliga egenskaper i
maten (helst tillsammans)

—> Syra




Vin 1. Halvtorr riesling

VIN. VITT VIN. FRISKT & FRUKTIGT

Dr L
Riesling, 2024

B Tyskland, Mosel

Lattare glasflaska - 750 mL - 10,5 % wvol. Nr 721801

109:- 145:33 kr/l

Druvig, mycket frisk, ungdomlig smak med sétma, inslag av gréna applen,
paron, honungsmelon och lime. Serveras vid 8-10°C till fisk- och skaldjursratter,
garna med sdtsura asiatiska inslag eller som séallskapsdryck.

sockerhalt
H >N 21 g/100ml

SOTMA

¥

FYLLIGHET

®

FRUKTSYRA

@



« Fasanars alt kalvfars pa e Kott-mild smak

radjur/hjort e Smor -fetma
- * Bryntsmor * Gradde -fetma
Mannerstroms Y .. |
Wallenb ¢ vilt Gradde * Smorstekt svamp — umami,
alienpergare pa vi smakbrygga
g P * Smorstekta kantareller YEE
Var lyxigaste "pannbiff", wallenbergare, gar utmarkt att ) i o Potatispuré— krémighet
laga av vilt. Men det ska vara kalvféars av hjort eller ilg. * Potatlspure . Gréna artor — sdétma vegetativa
Rarorda lingon, potatismos och sméa gréna arter hor till. e Grona artor toner ’
« Rarorda lingon * Lingon-so6tma, syra

Elegantare vin pa druvan pinot noir.




Vin 2. elegant fruktig

VIN. ROTT VIN. KRYDDIGT & MUSTIGT
Rua

Pinot Noir, 2023

@l Nya Zeeland, Central Otago

Flaska - 750 ml - 13,5 % vol. Nr 626501

189:- 252 kil

MNyanserad, kryddig smak med fatkaraktar, inslag av mérka korsbar, nougat,
jordgubbar, skogshallon, érter och vanilj. Serveras vid cirka 16°C till feta och
vilda faglar eller till ratter av flask- eller lammkatt.

'w g A" Sockerhalt
<0,3 g/100ml

FYLLIGHET

»

STRAVHET

»

FRUKTSYRA

@
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Algfirsbiffar med
mandelpotatis

Bade barn och vuxna dlskar kottbullar | graddsas med
potatis och lingon. Den feta vispgradden ar bra for den lite
torra dlgfarsen./Per - Receptet ar hamtat ur Morberg jagar

och lagar.

Algfars

Vispgradde

Enbar

Soja

Messmor

Ugnsbakad mandelpotatis

Rarorda lingon

Det mesta passar.

Kott — kraftig smak
Gradde - fetma

Enbar — beska
Soja-—salta
Messmor — sotma, vanilj
Lingon — sotma, syra

Fylligt vin med god frukt och bra syra,

men mattlig stravhet.

Cotes-du-Rhone pa grenache och

syrah.



Vin 3. fruktig smakrik

VIN. ROTT VIN. KRYDDIGT & MUSTIGT

Cotes-du-Rhone
2022

B B Frankrike, Rhonedalen, Cétes du Rhone

Lattare glasflaska 750 mL v 15 % vol. MNr 207101

149:- 198:67 kr/l

Kryddig smak med inslag av fat, bjornbar, viol, plommaon, peppar, lakrits,
lagerblad, nétter och vanilj. Serveras vid 16-18°C till ratter av lamm- eller
notkott, garna grytor eller stekar.

* i, Sockerhalt
0,4 g/100ml

FYLLIGHET

@

STRAVHET

@

FRUKTSYRA

@



Hjortstek med
rodvinssas och
potatisgratang

Hjortstek
Smor
Rodvin

Balsamvinager

* Kott - relativt kraftig smak med
umami.

e Smor-fetma
* Vinochvinager - syra
e Smorstekt svamp - umami,

Strosocker smakbrygga

Smorstekt svamp * Potatisgratang — fetma, sotma
Potatisgratang med gradde * Brysselkal-beska

brysselkal

Ta vad du gillar, det mesta gar bra. Var
forsiktig med hog stravhet da denna
kan skava mot brysselkalen.

Penfolds Shiraz.



Vin 4. smakrik, kraftfull

Pt

BIN 28

SHIRAZ

VIN. ROTT VIN. FRUKTIGT & SMAKRIKT

Penfolds Bin 28
Shiraz, 2022

Bl Australien, South Australia

Flaska - 750 ml - 14,5 % vol. Mr 1632001

299:- 398:67 kil

Smakrikt, mycket fruktigt vin med tydlig rostad fatkaraktar, inslag av bjérnbar,
plommon, kakao, lakrits, svarta vinbar, kaffe, eukalyptus och vanilj. Serveras vid
cirka 18°C till smakrika ratter av morkt kétt, garna grillat.

<0,3 g/100ml

FYLLIGHET

@

STRAVHET

@

FRUKTSYRA

@



Ugnsstekt algfilé med
sotpotatispuré &
madeirasas

Festligt recept pa algfilé som tillagas 1 ugnen och serveras
med sotpotatispuré, madeirasas, lingon reduktion och chips

crisp.

Algfilé e Kott-smakrikt
Enbar « Smor/gradde - fetma
Soja e Enbar-beska

Sétpotatis, mjolig potatis, ~  ocja-salta

rotselleri » Sotpotatispuré — sotma, krédmighet
Gradde * Lingon-syra

Lingon — reduktion * Madeira - aromspeglas

Madeira

Smakrikt, vin med hoga klockvarden
och bra fruktighet. Klarar det mesta
fran battre pinot noir tillamarone.
Sasen avgor genom aromspegling.
Madeira i sdsen motiverar Prioratvin.
Finca el Puig



Vin 5. Smakrik, aromspeglad

VIN. ROTT VIN. STRAMT & NYANSERAT EYLLIGHET
Finca el Puig

2022 @

— Spanien, Katalonien, Priorat STRAVHET
Flaska - 750 ml - 15 % vol. Mr 273701 @
249:- 332k RUKTSYRA

®

Smakrikt, kryddigt vin med tydlig rostad fatkaraktar, inslag av plommon, maérka
korsbar, kaffe, kakao, kokos, kryddnejlika, tobak och vanilj. Serveras vid cirka
18°C till ratter av not- eller viltkott.

f a SDCI{EI’hall
<0,3 g/100ml




Tommy Myllymakis
viltgryta

Grytbitar av alg eller hjort
Morot

Kalvfond

Rodvin

Krossade enbar

Torkad svamp

Svarta vinbar och gelé

Kott — smakrikt

Fond - umami

Rodvin - syra

Lok och morotter - sotma
Enbar - beska

Svartvinbar och gelé - s6tma och
arom

Smakrikt fruktigt vin med bra syra.
Svarta vinbaren avgor genom
aromspegling. Cabernet fran nya

varlden.



Vin 6. Smakrikt, aromspeglad
bordeaux-blend fran Nya varlden.

VIN. ROTT VIN, STRAMT & NYANSERAT

FYLLIGHET
Tokara
Director's Reserve, 2022 @
B= Sydafrika, Western Cape, Coastal Region, Stellenbosch STRAVHET
Flaska - 750 ml - 14,5 % vol. Nr 9596901 @
269:- 35867 k| FRUKTSYRA

@

Nyanserad, fruktig smak med tydlig rostad fatkaraktar, inslag av svarta vinbar,
maork choklad, plommon, ceder, fikon, kaffe, eukalyptus och vanilj. Serveras vid
18°C till ratter av morkt kott, garna grillat.

=T S

Révaror

/1% cabernet sauvignon, 14% petit verdot, 10% merlot, 3% cabernet franc
och 2% malbec.
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