BORDEAUX




Chateau Le Sablard "Caractere Sauvage"
Cotes-de-Bourg Blanc 2024

* Typ av vin: torrt vitt vin. Ekologiskt certifierat.
e Alkoholhalt: 13%
* Druva: 100% Sauvignon Blanc (11-ariga stockar)

e Terroir: sluttning med full sydlig exponering, terroir av kalk-
lera ovanpa "molasses du fronsadais" (sandmolass) i
kommunen Lansac. Druvorna skordas pa 0,5 ha.

* Vinifiering: 100% manuell skord med latt 6vermognad av
druvorna. Varsam pressning. Jasning och lagring pa

2 0 2 : jastfallning pa emaljtank, med veckovis batonnage.

SAUVAGE Buteljerades i maj 2025.

SABLARD

* Farg: Ljusgul farg. Doft- och smakintryck: fruktig och
blommig, toner av grapefrukt, passionsfrukt, krusbar,
svartvinbarsblad, flader, lakrits, |att mineralsalta. Torr, mycket
frisk, latt smorighet. Uppfriskande avslut.

e Passar till: fisk och skaldjur, ostar (t ex Chevre, Gouda,
Cheddar). Serveringstemperatur: ca 9-10°C.

e Drickfonster: nu - 2028
e Utmarkelser: 1 stjarna Guide Hachette 2026
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Chateau Haut-Lagrange
Pessac-Léognan Blanc 2025

Typ av vin: torrt vitt vin. Miljocertifierat (Terra Vitis, HVE3)
Alkoholhalt: 14%
Druva: 47% Sauvignon Blanc, 53% Sémillon (25-ariga stockar)

Terroir: typisk "Graves"-terroir, alluvier bestaende av stenar,
kisel, sand, med rikligt organiskt material, ovanpa en grund av
kalksten-lera. Druvorna skordades pa 1 ha.

Vinifiering: 100% manuell skord (25-27 aug 2025) med
sortering. 20% av musten genomgick en skalmaceration.
Jasning pa staltank vid 18°C. Lagring: 85% pa staltank, 15% pa
nya 225-liters ekfat. Veckovis batonnage. Buteljering i maj
2026.

Farg: Ljusgul farg. Doft- och smakintryck: Elegant, aromatisk,
toner av paron, rosa grapefrukt, krusbar, latt persika,
svartvinbarsblad och orter. Torr, mycket frisk med angenam
rondor. Uppfriskande avslut med angenam grapefruktkarvhet.

Passar till: fisk och skaldjur, ostar (t ex Chevre).
Serveringstemperatur: ca 9-10°C. Drickfonster: nu - 2034

Ovrigt: totalt producerades 2488 fl av vinet



HAUT-CLARISE
2022

Chateau Haut-Clarise Vin de France 2022

Vingardens totala storlek: 2 ha

Typ av vin: Rott vin. Ekologiskt (ej annu certifierat)
Alkoholhalt: 15%

Druva: 100% Merlot

Terroir: kalksten och lera i Belves-de-Castillon

Vinifiering: 100% manuell skord med sallning. 100%
avstjalkning. Kallmaceration. Jasning pa staltank med
remontage (Gverpumpning av musten) i 4 veckor.
Lagrades till 2/3 pa 225-liters ekfat som haft ett vin innan,
till 1/3 pa staltank i 12 manader. Buteljerades i april 2024.

Egenskaper: Djup rubinrod farg. Stor, intensiv doft,
fatkaraktar, svarta korsbar, bjornbar, cassis, plommon,
korinter, kakao och vanilj. Fyllig smak med fasta och
aningen strama tanniner, sasammetslen textur. Langt
avslut.

Passar till: grillat, smakrika kottratter. Serveringstemperatur:
ca 16-17°C.

Drickfonster: nu - 2032



Chateau La Croix Lartigue Castillon
Cotes de Bordeaux 2020

Typ av vin: rott vin, fatlagrat. Miljocertifierat (HVE3)
Alkoholhalt: 14,5%
Druva: 60% Cabernet Franc, 40% Merlot (40+ ariga stockar)

Terroir: grus ovanpa djup jord av kalksten och lera, sluttning med
sydlig exponering i kommunen Belves-de-Castillon.

Vinifiering: 100% manuell skord med sallning. Ej krossning. Jasning
pa staltank med manuell pigeage i 4 veckor. Lagring pa 225-liters
ekfat i 12 manader (40% nya fat och 60% 1-ariga fat), foljt av
ytterligare 12 manaders lagring pa staltank.

Farg: Purpurrdd. Doft- och smakintryck: Stor, koncentrerad, kramig,
toner av bjornbarskram, roda vinbar, plommon, viol, kakao,
espresso, lakrits, mineral. Medelfyllig till fyllig smak med annu nagot
strama tanniner, sammetslen textur. Lang eftersmak.

Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfonster: nu - 2032

Utmarkelser: Decanter World Wine Award 2024: 95 p, James
Suckling 93 p, Antonio Galloni 92 p, Jeb Dunnuck 90 p, Concours de
Bordeaux 2023: Guld, Concours Mondial de Bruxelles 2024: Guld,
Mundus Vini 2024: Guld.



Chateau Les Grands Sillons "Cuvée
Amodis" Pomerol 2023

* Vingardens totala storlek: 2,81 ha
* Typ av vin: rott vin, fatlagrat. Miljocertifierat (HVE3)
* Alkoholhalt: 14%

* Druva: 75% Merlot, 25% Cabernet Franc fran vingardens yngre
vinstockar (ca 25 ar gamla).

* Terroir: sand och grus ovanpa jarnoxid (Crasse de fer) i sodra delen
av Pomerol

* Vinifiering: 100% manuell skord. Sortering pa sorteringsbord. 100%
avstjalkning. Jasning i 21 dagar med remontage (Overpumpning av
musten) 3 ganger per dag. Vinet lagrades pa 225-liters ekfat i 12
manader, varav 1/3 nya fat, 1/3 ettariga fat och 1/3 tvaariga fat.

* Egenskaper: Mork rubinrod farg. Stor, ren, nyanserad doft, elegant
fatkaraktar, krossade hallon, cassis, plommon, korinter, viol, tobak,
|latt [ader, jarn, lakrits och mineral. Fyllig smak med dannu nagot
strama tanniner, sammetslen textur. Langt, frascht, fruktigt avslut.

* Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfonster: nu - 2033
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Le Clos de Bigos Margaux Cru Artisan 2022

Vingardens totala storlek: 1,60 ha
Typ av vin: rott vin, fatlagrat.
Alkoholhalt: 14%

Druva: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Petit Verdot
(i snitt 60-ariga stockar). De aldsta stockarna ar 100 ar gamla.

Terroir: sand och grus ovanpa lera i Soussans i norra delen av
appellationen Margaux.

Vinifiering: 100% manuell skord. Sortering pa sorteringsbord.
100% avstjalkning. Jasning pa 225-liters ekfat (1/3 nya, 1/3 som
haft 1 vin innan och 1/3 som haft 2 viner innan) samt pa amforor
med manuell pigeage. Lagring i samma karl i 24 manader.

Egenskaper: Mork rubinrdod farg med purpurnyans. Stor,
nyanserad doft, elegant fatkaraktar, cassis, bjornbar, plommon,
viol, cedertra, lader, kaffe, tobak, grafit. Fyllig, tat smak med annu
nagot strama tanniner, sammetslen textur. Langt avslut med latt
mineralsalta.

Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfonster: nu - 2042



