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Varfor Jura?

* Vackert, omvaxlande landskap!

* Sma pittoreska byar!

e Stort utbud av olika viner!

* Spannande vinproducenter!

» Laga priser pa intraden/provningar!
* Den charmiga staden Arbois!

* Spektakulara vattenfall!

* Imponerade grottor!

* Vackra vandringsleder!

* En avvarldens godaste ostar
produceras har!
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Jura pa kartan

* Juraligger mellan Bourgogne och

(; Schweiz.
* Vinhuvudstaden Arbois ligger cirka

atta mil 6ster om Beaune i
Bourgogne.

* Jura ar ett av atta departement i
regionen Bourgogne-Franche-
Comte.

* Vaster om Jura ligger Bresse-slatten
kand for sina goda kycklingar.

A « Oster om Jura ligger Jurabergen.

ITALIEN
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Appellations d'Origine
Contrdlée « produits »
« CREMANT DU JURA Menétru-le-Vignoble

CHATEAU-CHALON

«MARC DU JURA Ruffey-sur-Sellle 7 (Maison de la Haute-Seille)
Quintigny .

St main-lés ..‘ i
* MACVIN DU JURA A G

- Nevy-sur-Sellle

LEtoie ®

St-Didier

Baume-les-Messieurs

' essieres
Montmorot Crangot

~_/® Lons-le-Saunier
g Parrigny AOC géographiques :
|\ Conliege Arbois, Chateau-Chalon,
. e Cdtes du Jura, l'Etolle
Gevingey  yernantois

AOC produits :
Crémant du Jura, Macvin,
Marc du Jura

Z ¥(La Caborde,
Maynal aire viti-culturelie)

ugea

J Cépages :
) Poulsard, Trousseau, Pinot
uiseaux
noir pour es vins rouges,
Balanod Chardonnay et Savagnin pour

les vins blancs

St-Amour

Hectares :
La superficie du Vignoble du
BOURG EN-BRESSE Jura, le plus petit de France en
LYON
v surface

Jura pa kartan

Vinomradet Jura ar cirka 80 km langt
och 6 km brett.

Huvudort ar Lons-le-Saunier.
Vinhuvudort ar Arbois.
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Vackra Jura 1 korthet

Frankrikes minsta vinregion: lite over 2 000
hektar.

Cirka 0,3% av Frankrikes totala vinareal ... men
en bred palett av viner.

Vinodlingarna finns framst pa vastsluttningar
pa 220-450 meters hojd (likt Alsace och Cote

d’Or).
Fem druvor i fokus:
e Savagnin
Chardonnay
Poulsard
Pinot noir
Trousseau




Historia

Julius Caesar erovrade Jura 52 f Kr. och etablerade lantbruk, vinodlingar
och exploaterade salt.

407 e Kr. hotades Jura av vandalerna, men fick da hjalp fran Bourgogne.
* 1000-1200-talet: Jura tillhorde hertigdomet Bourgogne.
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Historia forts

e | slutet av 1470-talet: Frankrikes
kung, Ludvig Xl, tog over Jura.

e 1493: Hans son, Karl VIII,
aterlamnade regionen till
habsburgarna i Osterrike.

* 1558: Regionen overgick till den
Qévarande spanska grenen av
Osterrike.

* 1678: Frankrike atertog regionen
Franche-Comté.

Industrin, smedjor och kvarnar
utvecklades och saltbrytningen
mekaniserades.

2%



H iStO ria forts

 1700-1850: Vinodlingarna expanderade och
uppgick som mest till 20 000 hektar.

* 1790: Tre departement Jura, Haute-Sadne och
Doubs skapades i regionen.

* Mitten av 1800-talet: Louis Pasteur
utvecklade pastoriseringsprocessen.

* 1850-1950: provotider och minskande areal.

* Borjan av 1900-talet: De forsta franska
vinkooperativen startades.

 Mitten av 1900-talet: Henri Maire marknads-
forde Jura och utokade vinodlingarna.

* Jean Macle och Pierre Overnoy ar tva andra
betydelsefulla personer ilJuras vinhistoria.




Klimat

e Kontinentalt klimat: kalla vintrar och varma
somrar.

* Mild var och host med riklig nederbord.

* Regnigenomsnitt cirka 1200 mm/ar; 1 100 mm i
Arbois och 1 400 mm i Poligny.

* Medeltemp: okat fran strax under 11°C till ca
12°C.

* 1800 soltimmar/ar.

* Vastliga eller sydliga, milda och fuktiga vindar.
Vastliga vindar ger ofta regn.

* Allt oftare frost- och hagelskador p g a klimat-
forandringarna.

e Vinaret 2024 sarskilt hart drabbat.




Terroir

* For 100-250 miljoner ar sedan lag Jura under havsvatten med ett antal olika
oar.
Sediment av margel (lera med kalksten), salt och kalksten avlagrades.

* For 65 miljoner ar sedan reste sig landet fran havet.

* FOr 20-35 miljoner ar sedan bildades den s k Bresse-forkastningen och de
vackra dalgangarna, s k "reculées”.

» Ett antal miljoner ar senare bildades Alperna genom krocken mellan
kontinental-plattorna.

* Glaciarer skrapade bort delar av Jura-massivet, smaltvattnet skapade sjoar
och vatmarker.

* Under de senaste 20 000 aren har erosion och regnvatten format ett vackert,
boljande landskap med berg, raviner, grottor och vattenfall.

* Vinodlingarna finns framst pa vastsluttningarna pa 220-450 meters hojd,
mellan de hoga, branta kalkstensklipporna i 6ster och Bresse-platan ivésteg',




Kalkstensklippor






Jordar

» Kontinentalplattornas krock har blottat manga spannande geologiska lager.
* Generellt: Under det oversta jordlagret ligger ett lager av kalksten.

* Darunder finns s k ”gra margel” fran den tidiga Jura-perioden.

 Sedan foljer ett lager av kalksten med mycket fossiler.

* Under detta finns flera andra typer av margel med olika farg.

» Margeljordar ar ibland kompakta, vinstockens rotter har svart att tranga in i
dem.

* En del utspridda kalkstenskullar beroende pa hur forflyttningarna har skett.

» Saltfyndigheterna blev atkomliga nar Alperna bildades, vilket har paverkat
den upplevda mineralsaltan i vinerna.

e Saltet lockade hit romarna.
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Fem druvsorter

Poulsard
12%

Trousseau
8%

Pinot Noir
12%

Savagnin
25%

Chardonnay
43%

2%



Vita viner: chardonnay & savagnin

Chardonnay

« Kallas lokalt ibland for melon d’arbois eller gamay blanc.
* Har funnits i Jura sedan 900-talet.

 Trivs pa flera olika jordar, men minst pa gra margel.

* Skordas ofta samtidigt som poulsard, strax efter pinot
noir.

2%



Vita viner: chardonnay & savagnin

Savagnin

e Kallas lokalt ibland for nature.

Odlas garna pa branta sydliga lagen med margel, sarskilt gramargel.

Tjockt skal, motstandskraftig mot mjoldagg och andra angrepp.

Angrips av olika svampsjukdomar pa vinstocken, t ex esca.

Mognar valdigt sent, har hog mineralitet och hog syra.

Naturliga varianter: aromatiska “savagnin jaune” vanligast,
”savagnin vert” med lite hogre syra m fl.

Samma dna som traminer.

%z




Tva torra vita vintyper

Oxidativa viner: sous voile,
tradition, typé

» Toppas inte upp utan far en utveckling av
jastflor.

* Huvuddelen av savagnin-vinerna och

blandvinerna genomgar den oxidativa
lagringen
med flor, vilket ger en fylligare farg.

lcke-oxidativa
viner: floral/floraux, ouillé, vins
non oxydatifs

* Chardonnay-vinerna toppas upp (ouillage) i
hogre utstrackning, men inte alltid. &




Vita viner 1 Jura

» Ofta nagot hogre jasningstemperatur an i andra
vinregioner i Frankrike.

e Oftast torra med hog syra.

* Anvander framst begagnade ekfat fran
Bourgogne,
ekfatskaraktaren oftast fint integrerad.

* Chardonnay odlade pa margeljordar far ofta en
speciell mineralsalta med lite hartsig kansla i
strukturen.

* Chardonnay odlad pa kalksten far en elegantare
mineralitet med mindre salta.

254




Roda viner: poulsard,
pinot noir och trousseau

Poulsard (Ploussard)

Tunnskalig bla druva, inhemsk och typisk for Jura.

Ger ganska ljusa, latta viner med ganska bra
lagringspotential.

Trivs bra i gra margel eller annu béattre i den
varmare roda margeln.

Knoppas tidigt, kanslig for mjoldagg, oidium,
grarota.

Blandas ibland med pinot noir eller trousseau.

Aromatisk, blommig, ortig doft av skog,
undervegetation, vilda roda och morka bar.
Ganska astringerande tanniner som ungt vin.

8%



Roda viner: poulsard,
pinot noir och trousseau

Pinot noir

* Forr ofta i blandningar med poulsard och
trousseau.

* Numera mer som endruvevin.

* Den enda druvsorten som inte ar tillaten till ”Vin
de Paille”.

* Druvorna sitter tatt i klasen och kan angripas av
rota.

* Trivs allra bast i valdranerade jordar.

* Mognar tidigt.

8%



'

,g Roda viner: poulsard,

. pinot noir och trousseau

Trousseau

Harstammar fran Jura. Identisk med ”bastardo” i Portugal.
Ibland problem med blomningen och coulure.

Tjockt skal och angrips inte lika mycket av mjoldagg,
men dock av grarota, speciellt vid hog avkastning.

Angrips av olika svampsjukdomar pa vinstocken, t ex esca.

Trivs bast i varma lagen, ibland svart att mogna pa kalla
jordar.

Ganska fyllig farg (sarskilt jamfort med poulsard).

Kryddig doft av undervegetation, jordgubbar, korsbar,
bjornbar, slanbar och vitpeppar.

%z

Ibland hogre alkoholhalt, lagre syra med avrundade
tanniner ien ganska latt kropno. .



Juras glomda druvsorter

* ”Sociéteé de Viticulture du Jura” har bevarat
och odlat upp drygt 50 olika "glomda”
druvsorter pa tre olika platser i Jura.

* En del enskilda odlare, t ex Domaine
Pignier och Jean-Francois Ganevat, har
borjat egna experimentodlingar av nagra av
dessa druvsorter.

 Exempel: argant, gueuche noir, mézy,
enfariné, petit béclan, gros béclan.




Ekologisk och biodynamisk
odling ar vanligt - Domaine Pignier

* Gynnsamma forutsattningar i den vackra bergsbyn
Montaigu fran 1200-talet.

* Demeter-certifierade sedan 2003, 13 ha.

-an e

* Familjeforetag dar Antoine ansvarar for vinodlingarna
och vinmakningen.
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La Cave des Chartreux
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Klassificeringar

Macvin du L'Etoile 4% Chateau-Chalon
Jura 1%
6%

CrémantdulJura

28 Cotes du
0

Jura
33%

Arbois
28%

Geografiska AOC

* Arbois (1936)

* Chateau-Chalon (1936)
* L’Etoile (1937)

 Cotes dulJura (1937)

Produkt AOC

 Macvin du Jura (1991)

* Marc du Jura (2015)

e Crémant duJura (1995)

2%



Geografiska AOC i Jura
pa kartan

COTE DU JURA

VIGNOBLE
DU

JURA

v




AOC Arbois (1936
767 ha

e Arbois, fran keltiska ”ar bos” = fertilt land.

En av de sex forsta AOC i Frankrike.

12 kommuner.

Grannbyn Pupillin: AOC Arbois-Pupillin eller
AOC Arbois.

Alla typer av viner produceras.

70 % av Juras rodviner.
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Louis Pasteur 1822-1895

* Fransk kemist och mikrobiolog.

* Visade bl a att alla jasningsprocesser orsakas av
levande mikroorganismer.

* Utvecklade pastoriseringsprocessen som avdodar
mikroorganismer.

* Foddes i Dole, 3,5 mil nordvast om Arbois.

* Pappan hade ett garveri i Arbois som gjordes om
till ’"Chateau de la Cuisance”.

M—a—w.

AISON

* Egen vingard i Montigny-les-Arsures. [ Ay PESTEUNR
* Eget laboratorium i Arbois.




Arbois
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AOC Chateau-Chalon (1936)
55 ha

* Den minsta appellation i Jura.
* En av Frankrikes vackraste byar.

* Patoppen av ett kalkstensberg med en fantastisk 360-
graders utsikt.

« Kand for vin jaune, gjort pa savagnin.
e Sarskild kontrollkommission fran 1958.

 Kan vid behov deklassificeras till ’sous voile”.




| Chateau-Chalon produceras endast vin jaune. Vin

jaune produceras aven i Arbois, L’Etoile och i Cotes du
Jura.




Vin jaune

* Vin Jaune utgor bara ca fem procent av allt vin
I Jura men ar regionens mest emblematiska
vin.

* 100% savagnin.

* Forst produceras ett torrt, vitt vin.

 Vinet fors over till ekfat efter 8-18 manader.
 Vissa fyller ekfaten, later vinet avdunsta.

* Andra lamnar ett tomrum, cirka 8-10 liter.

 Efter nagra veckor/manader bildas sedan
ett jasttacke, ”le voile”, pa vinets yta.

8%



Vin Jaune

« Sedan 1970-talet ar det tillatet att tillsatta kulturjast
for att etablera jasttacket snabbare.

* Vila minst 60 manader pa fat "sous voile”
I val ventilerade utrymmen.

* Under lagringen bildas flyktiga syror, acetaldehyd
och soloton.

* Far buteljeras tidigast i december sex ar efter skord.

* Far saljas tidigast efter sex ar och tre manader efter
skord.




Vin Jaune

Tappas pa Clavelin-flaskor som rymmer 62
centiliter.

Alkoholhalt: 13,5-15 %.
Serveringstemp: 14-17°C.

Doft: hasselnotter, valnotter, torkad frukt, apple,
vita persikor, blommor, smorkola, rostat kaffe,
sirap, saffran, ingefara och kryddor.

8%
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Utstallning om och
hyllning av vin jaune

Vinodlare

Domaine Berthet-Bondet

Domaine Jean-Claude & Annie Credoz
Domaine Geneletti

Domaine Macle

Domaine Michele Mutiaux

Domaine Gabrielle Rizzi

Marie-Ange & Jean-Pierre Salvadori Estate

hommage
artistique au

vin jaune
juin > sept.
2025




AOC L’Etoile (1937)
86 ha

 Namnet kommer fran att byn ar omgiven av fem
kullar
som tillsammans bildar en stjarna.

* Manga stjarnformiga fossiler i jorden.
* Enbart vita viner ar tillatna.

* Framst chardonnay, men aven savagnin och en del
poulsard (da for vin de paille).
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AOC Cotes du Jura (1937)
669 ha

e Storst AOC till ytan med fler an 105 kommuner.
* Nast storsta AOC:n ivolym efter Arbois.

* Vita och mousserande viner domineratr,
aven om alla typer av viner produceras har.

8%



AOC Macvin du Jura (1991)
88 ha

1/3 marc (vinsprit) och 2/3 vinmust.

Vinspriten lagras minst 18 manader pa ekfat innan den
far blandas med vinmusten.

Lagras minst 10 manader pa ekfat.
Alkoholhalt: 16-22 %.

Samtliga fem druvsorter ar tillatna.
Vit Macvin du Jura ar dock klart vanligast.

Dricks ofta som aperitif.
5 % av totala produktionen i Jura.

Doft: Fruktig doft av paron, plommon, marmelad,
kanel, kryddnejlika och ett stank anis.




AOC Crémant du Jura (1995)
384 ha

* Jura har producerat mousserande viner i Jura sedan 1700-talet.

Samtliga fem druvsorter ar tillatna.

90 % ar vit Crémant du Jura, den maste besta av minst 50 % chardonnay.

Druvorna skordas for hand och pressas i hela klasar.

* Andra jasningen sker pa flaska. Vinet ligger pa jastfallningen under minst nio manader.

Doft: Blommig doft med inslag av havtorn, fladerblommor, vita persikor, apple, rostat




AOC Marc du Jura (2015

» Samtliga fem druvsorter ar tillatna.

* Minst tre av dessa, varav savagnin ar en avdem, maste inga.




Vin de Paille

* Tillatna druvor: chardonnay, savagnin, poulsard,
trousseau.

* Max avkastning: 20 hl/hektar. Handskordade druvor.

* Druvorna torkas minst sex veckor i ventilerade men gj
uppvarmda rum till 320-420 g socker/L.

* Druvorna pressas mellan jul och slutet av februari.

* 100 kg druvor ger 15-18 liter druvmust. Hog
koncentration.

e Langsam jasning ger ett sott vin med 14-17 %
alkoholhalt.

* Vinet far vila tre ar, varav halva tiden pa sma ekfat,
innan det buteljeras.

* Gyllengul till mahognyfarg.

* Doft: kanderad frukt, honung, karamell, exotisk frukt,



Marknaden

 Kooperativ-ca23 %
Fyra s k fruitieres med totalt ca 260 medlemmar och ca 400 ha.
Fruitiere Vinicole d’Arbois ar storst, grundades 1906.

* Négociants-ca 29 %
Koper druvor istallet for vin. La Maison du Vigneron ar storst, 280 ha, varav
ca 40 ha ar egna vingardar.

* Enskilda vinfirmor-ca 48 %
Ca 230 st, de flesta ar sma familjeegendomar med <10 ha egna odlingar.
Vingardarna arrenderas i flera fall. Flera egendomar delar pa
vingardsmaskiner och vinifierings- och buteljeringsutrustningar.

* HOg andel (ca 60%) direktforsaljning till kund, varav halften inom den egna
regionen.

* Endast ca 16 % exporteras och okar langsamt.

* De fem storsta exportlanderna ar Sverige, Norge, USA, Canada och Japan. |,
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Comte AOP

* En avvarldens godast ostar - Spackad med umami!

» Gors pa opastoriserad komjolk (fran korasen
montbéliarde).

* Fler an 150 sma ysterier, kallade fruitieres.

e Efter cirka tre veckor skickas ostarna till 16 olika
s k "cave d’affinage” dar de ofta lagras 12-24 man
(minsta lagring ar fyra manader).

* Kanda f d militaranlaggningar har omvandlats till stora
lagringsanlaggningar: Fort St-Antoine och Fort des
Rousses.

* Ostrutten”’Route du Comté” langs ysterier och
forsaljningsstallen.







Comté AOP

Comteé utgor 4 av Frankrikes
AOP-ostar.

130 000 kor. Darfor gott om
grona, vackra betesmarker.

Det kravs 400 liter mjolk per
ost.

40 kg/ost.

Diameter: 60 cm, 10 cm tjock.

Andra kdanda ostar fran Jura:
Mont d’Or AOP och Morbier
AOP.
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Mat och vin

e Comté -vinjaune
e Fondue med comté — ouillévin

e Kyckling fran Bresse
med vin jaune och murklor —vin jaune

e Grodlar med vin jaune —vin jaune

* Saucisse de Morteau/Montbéliard —
poulsard eller trousseau

e Galette comtoise —crémant du Jura

8%



Exempel pa bra producenter

Chateau d’Arlay

Domaine Berthet-
Bondet

Fruitiere Vinicole
d’Arbois

Domaine Ganevat
Domaine Labet
Domaine Macle

Domaine Henri
Maire

Domaine des
Mirroirs

Domaine de
Montbourgeau

Maison Pierre Overnoy
Domaine du Pelican
Domaine Rijckaert

Domaine Rolet Pere &
Fils

Domaine Pignier

Domaine André &
Mireille Tissot

Domaine Stéphane &
Bénédicte Tissot
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Vinprovning

* Rod viner
* Poulsard
* Pinot noir
* Trousseau

* Vita viner
e Quillé-vin pa chardonnay
* Sous voile-vin pa savagnin
* Vinjaune

2%
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Vidare information

CIVJ - Comiteé Interprofessionel des Vins du Jura
* https://www.jura-vins.com

Vinturism

* https://www.jura-tourism.com

Wink Lorchs bocker om Jura

* ”Jura Wine: With local food and travel” (2014) och ”Jura Wine, Ten
Years on” (2024)

2%
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