BORDEAUX




Vem ar jag?
Philippe Saillard

Driver Terroirviner i Colmar
(Alsace) sedan 2014

Distansforsaljning (till
privatpersoner), inklusive

svensk alkoholskatt och moms

Franska viner fran sma
hantverksproducenter

Nya lanseringar ca var 3:e vecka

Prenumerera pa nyhetsbrev
och fa info om nya lanseringar!




Terroirviners koncept

Ca 1-2 veckor

Ca 1-2 veckor

LANSERING
Vanligtvis en
producent, 3-6
viner. Nyhetsbrev
skickas till alla
foljare.

=)

BESTALLNING
Ga till
Terroirviners
onlinebutik. Valj
blandlada eller
plocka fritt!

LEVERANS

Till dérren med
Airmee eller till
Bussgodsombud
(beroende pa
posthnummer
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1 = Medoc 11 = Bordeaux und Bordeaux Superisur 21 = Saint-Emilien 30 = Cadillac
2 = Haut-Médoc 12 = Fronsac 22 = Cites de Castillon 31 = Loupiac
3 = Saint-Estéphe 13 = Canon-Fronsac 213 = Premiéres Cotes de Bordeaux 32 = Sainte-Croix-du-Maont
4 = Pauillac 14 = Pomerol 24 = Graves-de-Vayres 33 = Pessac-Léognan
§ = Saint-Julien 15 = Lalande-de-Pomerol 25 = Entre-Deux-Mers 34 = Graves
6 = Listrac-Médoc 16 = Montagne-Saint-Emilion 2 = Sainte-Foy-Bordeauy 35 = Cérons
T = Moulis 17 = Saint-Georges-Saint-Emilicn 27 = Bordeaux Haut-Benauge und 36 = Barsac
8 = Margaux 18 = Lussac-Saint-Emilion Entre-Deux-Mers Haut-Benauge 37 = Sauternes
19 = Puissequin-Saint-Emilion 28 = Cadillac und Premiéres Cdtes de Bordeaux

9 = Cites und Premiéras Ciles de Blaye

10 = Cétes de Bourg

20 = Bordeaus-Cites de Francs

29 = Cétes de Bordeaux-Saint-Macaire



Chateau Le Sablard Chateau Les Grands Sillons
Cotes-de-Bourg Pomerol

Chateau Haut-Clarise E

Chateau La Croix Lartigue
| Castillon Cotes-de-Bordeaux

OTES-
DE-FRANCS
PUISSEGUIN-
SAINT-EMILION

Le Clos de Bigos®

Margaux
LOF-ET
GARONNE
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Chateau Haut-Lagrange T Y e

Pessac-Léognan




Chateau Le Sablard "Caractere Sauvage"
Cotes-de-Bourg Blanc 2024

* Typ av vin: torrt vitt vin. Ekologiskt certifierat.
e Alkoholhalt: 13%
* Druva: 100% Sauvignon Blanc (11-ariga stockar)

e Terroir: sluttning med full sydlig exponering, terroir av kalk-
lera ovanpa "molasses du fronsadais" (sandmolass) i
kommunen Lansac. Druvorna skordas pa 0,5 ha.

* Vinifiering: 100% manuell skord med latt vermognad av

SABLARD druvorna. Varsam pressning. Jasning och lagring pa
2002 2 jastfallning pa emaljtank, med veckovis batonnage.
SAUVAGE Buteljerades i maj 2025.

e Farg: Ljusgul farg. Doft- och smakintryck: fruktig och
blommig, toner av grapefrukt, passionsfrukt, krusbar,
svartvinbarsblad, flader, lakrits, latt mineralsalta. Torr, mycket
frisk, latt smorighet. Uppfriskande avslut.

» Passar till: fisk och skaldjur, ostar (t ex Chévre, Gouda,
Cheddar). Serveringstemperatur: ca 9-10°C.

* Drickfonster: nu - 2028
* Utmarkelser: 1 stjarna Guide Hachette 2026
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Sma sluttningar i Lansac (Cotes-de-Bourg), totalt 11 ha







Thomas Berlinger levererar vin till Terroirviner i Colmar...







HAUT-LAGRANGE

PESSAC-LEOGNAN
GIANIIN)

NS RORDEAUN

\ 2025

Chateau Haut-Lagrange
Pessac-Léognan Blanc 2025

Typ av vin: torrt vitt vin. Miljocertifierat (Terra Vitis, HVE3)
Alkoholhalt: 14%
Druva: 47% Sauvignon Blanc, 53% Sémillon (25-ariga stockar)

Terroir: typisk "Graves"-terroir, alluvier bestaende av stenar,
kisel, sand, med rikligt organiskt material, ovanpa en grund av
kalksten-lera. Druvorna skordades pa 1 ha.

Vinifiering: 100% manuell skord (25-27 aug 2025) med
sortering. 20% av musten genomgick en skalmaceration.
Jasning pa staltank vid 18°C. Lagring: 85% pa staltank, 15% pa
nya 225-liters ekfat. Veckovis batonnage. Buteljering i maj
2026.

Farg: Ljusgul farg. Doft- och smakintryck: Elegant, aromatisk,
toner av paron, rosa grapefrukt, krusbar, latt persika,
svartvinbarsblad och orter. Torr, mycket frisk med angenam
rondor. Uppfriskande avslut med angenam grapefruktkarvhet.

Passar till: fisk och skaldjur, ostar (t ex Chevre).
Serveringstemperatur: ca 9-10°C. Drickfonster: nu - 2034

Ovrigt: totalt producerades 2488 fl av vinet



100% manuell skord: Sauvignon Blanc skordad 14 september 2024




... Ett lagringsdugligt
vitt vin... | | .
2002 / 2022 [




Ghislain Boutemy

* Fodd 1985

 Driver Chateau
Haut-Lagrange
sedan 2013

e Avlagt
oenologiexamen i
Bordeaux 2011

* Har utvecklat en
egen stil, en
kombination av
kraft och elegans




Francis & Ghislain Boutemy




Inga daliga grannar...

o Chateau Haut Bailly
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Chateau Haut-
Lagrange
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Lag avkere ,




Vineriet i Léognan



8 ha, varav 1 ha
grona druvor

Typisk Graves-
terroir

Sma stenar pa ytan
(kvarts, jaspis, flinta
mm), 5% lera

Under finns en svart
jord med stenar,
finkornig sand samt
lera (20%)

Mager jord som
tvingar rankan att
soka fukt pa djupet



Grongodsling




www.hautlagrange.com

Merlot 10/03/2026
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Frostbuster
Mobil flakt
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HAUT-CLARISE

Chateau Haut-Clarise Vin de France 2022

Vingardens totala storlek: 2 ha

Typ av vin: Rott vin. Ekologiskt (ej annu certifierat)
Alkoholhalt: 15%

Druva: 100% Merlot

Terroir: kalksten och lera i Belves-de-Castillon

Vinifiering: 100% manuell skord med sallning. 100%
avstjalkning. Kallmaceration. Jasning pa staltank med
remontage (6verpumpning av musten) i 4 veckor.
Lagrades till 2/3 pa 225-liters ekfat som haft ett vin innan,
till 1/3 pa staltank i 12 manader. Buteljerades i april 2024.

Egenskaper: Djup rubinrod farg. Stor, intensiv doft,
fatkaraktar, svarta korsbar, bjornbar, cassis, plommon,
korinter, kakao och vanilj. Fyllig smak med fasta och
aningen strama tanniner, sammetslen textur. Langt
avslut.

Passar till: grillat, smakrika kottratter. Serveringstemperatur:
ca 16-17°C.

Drickfonster: nu - 2032



Victor Trémenbert, 31

Vinutbildning i
Montpeller

10 ars erfarenhet

Liten egendom i Belves-
de-Castillon 2019: Guest
House + vingard

Granne till Clos Puy
Arnaud

Forsta vin: 2022
Ekologisk konvertering

2 ha (100% Merlot)
Terroir: kalksten och lera.

Arlig produktion: ca 8000
fl

kS
Chateau H

r Trémenbert










2022 (forsta argangen): ett solvarmt ar med mycket koncentrerad Merlot
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Chateau La Croix Lartigue Castillon
Cotes de Bordeaux 2020

Typ av vin: rott vin, fatlagrat. Miljocertifierat (HVE3)
Alkoholhalt: 14,5%
Druva: 60% Cabernet Franc, 40% Merlot (40+ ariga stockar)

Terroir: grus ovanpa djup jord av kalksten och lera, sluttning med
sydlig exponering i kommunen Belves-de-Castillon.

Vinifiering: 100% manuell skord med sallning. Ej krossning. Jasning
pa staltank med manuell pigeage i 4 veckor. Lagring pa 225-liters
ekfat i 12 manader (40% nya fat och 60% 1-ariga fat), foljt av
ytterligare 12 manaders lagring pa staltank.

Farg: Purpurrod. Doft- och smakintryck: Stor, koncentrerad, kramig,
toner av bjornbarskram, réda vinbar, plommon, viol, kakao,
espresso, lakrits, mineral. Medelfyllig till fyllig smak med dnnu nagot
strama tanniner, sammetslen textur. Lang eftersmak.

Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfdonster: nu - 2032

Utmarkelser: Decanter World Wine Award 2024: 95 p, James
Suckling 93 p, Antonio Galloni 92 p, Jeb Dunnuck 90 p, Concours de
Bordeaux 2023: Guld, Concours Mondial de Bruxelles 2024: Guld,
Mundus Vini 2024: Guld.
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Kavaklidere: il
familjeagd egendom i Cabernet Fran:\,

Turkiet sedan 1929 pa sydexnponerad

Totalt 700 ha odlingar i sluttning,
Turkiet |

Maison Kavaklidere =
fransk forgrening

Chateau La Croix- |
Lartigue (2016): 8 ha £

Chateau Claud-
Bellevue (2018): 10 ha

Stéphane
Derenoncourt

10 miljoner EUR
Betyg: 90-95 p i guider
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Manuell pigeage pa Chateau La Croix Lartigue







Chateau Les Grands Sillons "Cuvée
Amodis" Pomerol 2023

* Vingardens totala storlek: 2,81 ha
* Typ av vin: rott vin, fatlagrat. Miljocertifierat (HVE3)
* Alkoholhalt: 14%

 Druva: 75% Merlot, 25% Cabernet Franc fran vingardens yngre
vinstockar (ca 25 ar gamla).

e Terroir: sand och grus ovanpa jarnoxid (Crasse de fer) i sodra delen
av Pomerol

* Vinifiering: 100% manuell skord. Sortering pa sorteringsbord. 100%

G %ggm s avstjalkning. Jasning i 21 dagar med remontage (6verpumpning av
‘RAIQI, ‘ o . o . .

& musten) 3 ganger per dag. Vinet lagrades pa 225-liters ekfat i 12

1 Gorie Ao B

L4

manader, varav 1/3 nya fat, 1/3 ettariga fat och 1/3 tvaariga fat.

POMEROL [l
APELANION POMESOL COMIEOLE \
2023 Wil

 Egenskaper: Mork rubinrod farg. Stor, ren, nyanserad doft, elegant
fatkaraktar, krossade hallon, cassis, plommon, korinter, viol, tobak,
|att [ader, jarn, lakrits och mineral. Fyllig smak med dannu nagot
strama tanniner, sammetslen textur. Langt, frascht, fruktigt avslut.

ey

* Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfdonster: nu - 2033




Familjeagd egendom
sedan 1920

2,81 ha

Sydligaste delen av
Pomerol: sandig och
lerig terroir med
inslag av jarnoxid

Oberoende vinbonde
40-ariga stockar
(snitt)

15.000-20.000
buteljer per ar

Driver aven Chateau
Cote de Bonde
(Montagne Saint-
Emilion)

7

Chateau ’Le’é Grands Sillons

Stéphane Dignac




Det som kallas "Chateau" ar en
tamligen modest byggnad...







Yngre rankor (ej vuxna)
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Forsta vinet Chateau
Les Grands Sillons
(aldre stockar) lagras
till 70-100% pa nya
ekfat.

Andra vinet Cuvée
Amodis ("yngre"
stockar) lagras till 1/3
pa nya ekfat.




flos de Biges

2022

MARGAUX
CRU ARTISAN
X
EARL DU CLOS DE BIGOS

Hicolas Jarousseau - Propriétaire
Exploitant 33460 Soussans - France

PRODUIT DE FRANCE
AOC - ADP Margaux

| 1t

EY WIS ENBOUTEILLE A LA PROPRIETE ,ﬁ'
‘ et

Le Clos de Bigos Margaux Cru Artisan 2022

Vingardens totala storlek: 1,60 ha
Typ av vin: rott vin, fatlagrat.
Alkoholhalt: 14%

Druva: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Petit Verdot
(i snitt 60-ariga stockar). De aldsta stockarna ar 100 ar gamla.

Terroir: sand och grus ovanpa lera i Soussans i norra delen av
appellationen Margaux.

Vinifiering: 100% manuell skord. Sortering pa sorteringsbord.
100% avstjalkning. Jasning pa 225-liters ekfat (1/3 nya, 1/3 som
haft 1 vin innan och 1/3 som haft 2 viner innan) samt pa amforor
med manuell pigeage. Lagring i samma karl i 24 manader.

Egenskaper: Mork rubinrdd farg med purpurnyans. Stor,
nyanserad doft, elegant fatkaraktar, cassis, bjornbar, plommon,
viol, cedertra, lader, kaffe, tobak, grafit. Fyllig, tat smak med annu
nagot strama tanniner, sammetslen textur. Langt avslut med latt
mineralsalta.

Passar till: kraftiga kottratter med mork sas, stekar, vilt mm.
Serveringstemperatur: ca 16-17°C. Drickfonster: nu - 2042



Clos de Bigos
Nicolas Jarousseau

* Familjeagd egendom i
3 generationer sedan
1950

e 1,60 ha

* Soussans: nordligaste
delen av Margaux

e Sandig och grusig
terroir
e "Cru Artisan"

* Biologiska
bekampningsmetoder

 Max 10.000 buteljer
per ar
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Annu ett "garage"...




Vasie :
PRI
40.\.5%.. ! n’®




Druvorna skordas i
sma backar
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® 1* Cru classé
W 2° Cru classé
1 3* Cru classé




