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PIEMONTE

ITALIEN
* Ett land bara sedan 1861
* 20 Regioner
* 119 IGP (Indicazione Geografica Protetta)
* 332 D0OC
« 79 DOCG -
* Norra ltalien; Valle d’Aosta, Piemonte, Liguria,
Lombardia, Trentino, Alto Adige/Sadtirol,
Veneto, Friuli Venezia Giulia
Centrala Italien; Emilia-Romagna, Toscana,
Umbria, Marche, Lazio e Abruzzo
» Sddra ltalien; Molise, Campania, Basilicata,
Calabria, Puglia och Sicilia e Sardegna
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PIEMONTE

ITALIEN

TOPOGRAFIN i Geografin

» Alperna och Apenninerna 35% av ltaliens yta
40 % kullar

60% av italiensk ost ar gjord pa farmjolk

» Jordmanen &ndras "palm till palm”

* Vinodlingar fran havsniva upp till 1000 moh
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Fran hetta i soder till kyla i Alperna

- " . . " .
Sicilien med 6ar nadrmare Afrika &n Europa’ ./

Intensiva viner pga temperaturskillnader
natt/dag

Néstan alltid mogna druvor

Inget behov av chaptalisering (férbjudet)
Klimatférandringar. | norr bérjar man odla
hoégre upp.

Norrsluttningar har hégre status.
Sydexponering €j langre hogst status.
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Alperna i norr/vast och
Apenninerna i séder ramar in
regionen

Kontinentalt klimat med stora
dygnssvangningar.

Odling framst pa kullar (ca 150—
600+ m).

Varma somrar, kyliga néatter,
dimma (nebbia) pa hésten. Regn
framst var/hdst; sommarstormar
och hagel.
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MONFERRATO~ SUPERIOR
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E DOCGs

BARBERA DEL
MONFERRATO - SUPERIOR]

Antiken (fore ar 0) S, v Mol
+ Keltisk och ligurisk tid |

* Romarna utvecklar vinodlingar i omradet. T
Medeltiden (500-1500) Ay

+ Klostren bevarar vinodlingen. AR

1700-1800-tal
* Huset Savojen
+ Barolo blir "vinernas kung, kungarnas vin”.:
+ Camillo Benso di Cavour
1900-talets borjan arefia
. . Botcermo oy Ovap E“'/ Gans

- Barbera blir folkets vin. SUPERIORE/OVADAE. "y et
. 3 . % e Dovcerro oi- Oysba :)./Am Langh

» Asti Spumante sprider Piemonte till varlden, .« « s

« Krig, kriser, urbanisering hotar vinet. $ a1

E DOCGs
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1970-1990
e Barolo-krigen
e Traditionalister vs. modernister.

¢ Langa jasningar i stora fat vs. fruktdrivna viner i /..

sma barriquer.
¢ Konflikten ger internationellt genomslag.
2000-talet
e Unik reglon blir UNESCO-varldsarv.

* Fokus pa nebbiolo, barbera, dolcetto, moscato«{

» Aterupptackta druvor (Ruché, Pelaverga,
Grignolino).

* Piemonte - ett av varldens mest hyllade
vinomraden.
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Barbera

Moscato bianco 22%
Dolcetto 13%
Nebbiolo 10%
Arneis >5
Cortese >5
Brachetto >5
Freisa >5
Grignolino >5

PIEMONTE &r mangfald Bpﬁgg;;ﬁﬁ?ﬁgﬁﬁ 8
7% av ltaliens vingardsareal, £
med en yta pa omkring 48 000 ha e

Rugst ol
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e Klimat

e Lagen

° Terroir A[Qu.m@uf‘ o1

e Stilar (19 DOCG/41 DOGQ%%W bl o
e Druvor %
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2024 Gavi del comune di Gavi
DOCG ’Fossili”

100% cortese

Druvorna plockas fér hand och pressas
sedan varsamt. Jasningen sker under

p kontrollerad temperatur pa staltankar.

~ | Vinet lagras pa staltank

SANSILVESTHO | nr 74703 /179 kr

-
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CORTESE

Appellation: Gavi (Cortese di Gavi)
DOCG.

Profil: Citrus, gront &pple, vita
blommor, diskret mandel; hdg
syra, slank kropp, ofta mineralisk
finish.

Stil: Frisk, elegant; matvéanlig, bast
ung—medellagring.
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DOLCETTO
Dolcetto d’Alba, Diano d’Alba, Dogliani

GROUPIETAJM! &%
- Profil: Mjukare syra &n barbera, medel

tannin, mork frukt (bjérnbar,

G D PR-varning . svartkdrsbar), latt bittermandel i
' eftersmaken.
Kryp under bordet! Stil: Trivs svalt; ger charmig, tidigt

drickbar frukt — bast ung—medelalder.

Dolcetto
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2021 Dolcetto d' Alba

Costa di Bussia
100% dolcetto

PIEMONTE

Manuell skord.
Vinet har lagrats 6 manader pa staltank

nr 74804 / 199 kr ~
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BARBERA - ”il vino del popolo” &
Barbera d’Asti, Barbera d’Alba, Barbera
del Monferrato. ;.
Profil: Mycket syra, laga tanniner; :
mdrka kérsbar, plommon, kryddor; kan ¥
vara stéltanksfrisk eller fatlagrad med &
choklad/vaniljtoner.

Stil & lagring: Allsidig; fran latt och
saftig till strukturerad och lagringsduglig.
Syra gor den utmarkt till mat.

Barbera

PIEMONTE
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2023 Piemonte Organic Barbera
100% barbera

Jasning och maceration sker pa stéaltank.
Piemonte Organic Barbera lagras endast pa
stéltank innan buteljering.

PIEMONIE
BARBERA

—_—

HIMONTE pasanissziont #
= aresats BARBERA
VN OMOLOGICO ORGANE

nr 72782/ 129 kr
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GRIGNOLINO
Grignolino d’Asti, Grignolino del
Monferrato Casalese.

Profil: Ljus i fargen men med hdg syra
och strama tanniner; ljusa réda bar,
Orter, vitpeppar.

Stil: Delikat men strukturerad; serveras
garna nagot sval.

PIEMONTE
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2022 Jescot Grignolino
100% grignolino

Avstjalkning utan att krossa druvorna.
Kallmacerering i 24 timmar, alkoholjasning
med OGverpumpning, macerering i 12
dagar.

Lagring 6 manader pa franska ekfat.

nr 74129/ 229 kr

PIEMONTE
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NEBBIOLO

Barolo, Barbaresco, Roero Rosso,
Nebbiolo d’Alba, Langhe Nebbiolo,
Gattinara, Ghemme ~
Profil: Ljus farg, hdg syra, mycket tannin;
ros, kérsbar, viol, lakrits, kryddor, med
mognad svamp, tryffel, tobak.

Stil & lagring: Senmognande, extremt
platskanslig; de mest langlivade i
regionen. Lang maceration eller mer
modern, fruktigare extraktion — bada
forekommer.
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2023 Monferrato DOC Nebbiolo
100% nebbiolo

Direkt efter skérd transporteras druvorna
snabbt till vineriet. Efter att de krossats och
avstjalkats jaser musten pa
temperaturkontrollerade staltankar. Sedan
maceration i fyra dagar med daglig
dverpumpning av musten dver skalen.
Vinet har lagrats pa staltankar.

nr 73251 /119 kr

IT ACADEMY
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2017 Luigi Arnulfo Barolo Bussia
100% nebbiolo

Jordmanen i Bussia bestar av en blandning
av lera, sandsten och méargel. Jasning och
maceration pa staltank.

Lagrats 36 manader pa slovenska 5000
liters ekfat och sedan ytterligare nagra ar i
kallaren innan vinet slapps till férséaljning.

95 points

nr 76130 / 459 kr SUCKLING. 1 ¥
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BRACHETTO

Brachetto d’Acqui DOCG.

Profil: Sétt, aromatiskt och bubbligt
rédvin; ros, jordgubb, hallon; lag
alkohol.

Stil: Dessert/aperitif; serveras val
kylt.

!ACHETTO

PIEMONTE

2021 Barolo Biologico

San Silvestro
100% nebbiolo

Jasning och maceration sker pa stéaltank.
Vinet har lagrats 24 manader pa ekfat och
ytterligare 36 manader i kéllaren hos San
Silvestro innan det slapps till férséljning.

nr 72124 / 329 kr

5

Brachetto
d Acqui
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PIEMONTE

2024 Brachetto d’Acqui DOCG
100% brachetto

Jasning och maceration sker pa stéaltank.
Jasningen avbryts nar alkoholhalten &r ca
5,5% Vol och darmed behaller man den
naturliga sétman i vinet.

Vinet lagras endast pa staltank innan
buteljering.

nr 6260 / 119 kr - 375 ml
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2022 Piemonte Barbera

Appassimento
100% barbera

Late harvest. Torkas 1-2 manader. 25%
forlust. 10-15% blandas i grundvinet.

Jasning och maceration sker pa staltank.

Vinet lagras endast pa staltank innan
buteljering.

nr 76535/ 119 kr
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