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Vilkommen till ett nytt spinnande vinar

Liksom tidigare kommer vi att fylla aret med manga spinnande vinupplevelser, saval
provningar som utbildningar. Vi rivstartar aret med vinmassa och arsmote i februari
samt kvinnodagen i mars. Ni kan pa var hemsida se vilka ytterligare aktiviteter som vi
planerat for fram till sommaruppehallet.

Medlemsutveckling

Vi fick ménga nya medlemmar under forra aret, vilket ar jatteroligt, och i ar har vi
redan fatt tre nya medlemmar till. Hoppas att alla medlemmar ar nyfikna och sugna
pa allehanda aktiviteter.

Du har val kommit ihdg att betala medlemsavgiften. Inom kort avaktiveras
medlemskap som inte betalats for 2026. Har du dnnu inte betalat ar det dags att gora
det, s att du inte missar inbjudningar till provningar och utbildning i var sektion.
Genom att betala idag missar du heller inte utskick av nyhetsbrev och
medlemstidningen In Vino.

Observera att du betalar till riksorganisationen. BG 219-3340.

Massan 4 februari

Missa inte var vinmassa den 4 februari i Folkets hus! Forutom intressanta
importorer kommer ocksd Mathantverkstan fran Vaxholm att delta p4 massan med
smakprov av brod, olja och ost fran ostmakeriet pd Rind6. Du kommer ocksa att
kunna kopa med dig av deras produkter.
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Anmail dig via var hemsida liksom dina vianner och bekanta som du tar med dig som
gaster. Oavsett om du betalar vi bankgiro eller swish sa skriv Massa och namn pa
samtliga som du betalar for pa meddelanderaden. Det underlattar oerhort mycket for
var kassor.

Alla som anmalt sig (dar vi har en mailadress) far en vinlista i forvag. Det ger dig
mojlighet att planera for vilka viner du vill prova.

Vinutmaningen sondag 1 februari

Ta chansen och testa dina kunskaper och smak for viner. Det dr bade roligt och
larorikt och forhoppningsvis far du nagot mer med dig hem!

Du miter din egen kunskap med en partner. For att gora det lite mer utmanande och
roligt delar vi ut var sin flaska vin till basta par.

Vi provar tre vita och tre roda viner. Det handlar om att identifiera druva, region och
land. Alla medlemmar ar vilkomna att delta i sektionstiavlingen. Du betalar inget for
provningen. Det par som vet mest kan om de vill, representera sektionen i
regionstavlingen l6rdagen den 28 mars.

Om ni dr ett par ange det i anmélan. Om du inte har ndgon partner, sa placerar vi dig
tillsammans med en annan deltagare i den man det ar magjligt.

Datumet och tid ar sondagen den 1 februari kl 11.40 till 13.15. Sjilva blindprovningen
pagar en timme mellan kl. 12 och 13. Du tar med sex egna provningsglas.

Vi kommer vara i Folkets hus, Grynnan. Vi samlas kl 11.40 dar vi brukar komma ut
efter vara provningar (huvudingangen ar stangd).

Arets forsta utbildning

Den tidigare installda utbildningen om Sydamerika/Sydafrika blev snabbt fullbokad
och genomfordes den 18 januari.

Mia Widstrand och Victoria Lindh var dagens utbildningsledare och alla deltagare var
intresserade av en fortsattning sa nasta tillfalle blir i april med det sista avsnittet i
Varldens vinlander.

I maj startar vi upp druvkursen.

Arsmote 15 februari

Traditionsenligt héller vi vart arsmote i februari. For arsmotet behovs ingen anmaélan.
Daremot om du vill delta pa den efterfoljande vinprovningen sa anmaler du dig till
den som vanligt nir vi skickar ut inbjudan. I & kommer vi prova viner fran Arets
vinort Bierzo i Spanien.
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Avbokning

Ibland hénder det att man far forhinder och behover avboka en aktivitet som man
anmalt sig till. I inbjudan star nar du senast kan avboka for att fa tillbaks
anmalningsavgiften. Om vi har kolista och nagon tar 6ver din plats kan vi gora
undantag och aterbetala erlagd avgift.

Oavsett om du gor avanmalan fore eller efter sista avbokningsdag, gor avbokningen i
Munskankarnas bokningssystem (samma som du anmaélt dig genom). Det dr mot
detta system kassoren stimmer av nar avbokningen skett. Om du avbokar samma dag
som aktiviteten ar, ring ocksa och meddela den kontaktperson som finns angiven pa
inbjudan.

Vintips

En av mina favoritvinmakare Xavier Vignon i Rhonedalen har kommit med en ny
Chateauneuf-du-pape. Han ir en av de mest vilrenommerade vinmakarna i
regionen och hans filosofi ar att vinet ska vara en avbild av sitt ursprung.

Detta ar en blandning av 75 procent grenache, 10 procent syrah, 10 procent
mourvedre och 5 procent clairette.

Smaken ar intensiv, nyanserad med toner av roda bar, korsbar, kryddor, lavendel, fat,
viol och farska orter

Dyrt kan tyckas men jag tror inte du blir besviken om du gillar pavar.

Nr 6267 289 kr. Passar till mustiga kottratter alternativt mustig kycklingratt med
mycket farska orter.

Leitz Magic Mountain Riesling 2023 ar arets vita guld enligt Systembolaget.
Nr 70626 166 kr.

Nyanserad, fruktig, mycket frisk aromatisk smak med inslag av gula plommon,
honung och rokig mineral. Passar som aperitif och naturligtvis fisk och skaldjur

Hogt upp pa systemets topplista placerar sig ocksa Weingut Miller Kremstal
Graner Veltliner Nr 2056 149 kr, Osterrikes nationaldruva. Nyanserad fruktig,
mycket frisk smak med inslag av paron, persika, grona dpplen, farska orter och lime.
Passar till vegetariskt, fisk eller skaldjur.

Hoppas att vi ses snart
Halsningar styrelsen /Agneta Nyberg




