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Socker
Nr Namn Artnr. g/100 ml JAlcohol %|Druvor Omrade Ar Pris, SEK
1 [Mulderbosch Sparkling Chenin Blanc 7591 0,7 13 100% Chenin blanc Western Cape | 2020 119 kr
2 |Allesverloren Chenin Blanc 75986 <0,5 13,5 []100% Chenin blanc Swartland 2025 119 kr
3 [Southern Right Pinotage 59117 0,2 13 100% Pinotage Cape Coast 2022 289 kr
33% Piotage, 32% CS, 31% Merlot, 2% CF, 2%
4 |Kanonkop Kadette Cape Blend 72978 <0,5 14 . Stellenbosch 2022 159 kr
Petit Verdot
5 |Babylonstoren Cabernet Sauvignon 58362 <0,5 14 100% Cabernet Sauvignon Paarl 2023 280 kr
48% chenin blanc, 30% muscat de frontignan,
6 |Nederburg Noble Late Harvest 274102 22,7 8,5 . o Western Cape | 2024 130 kr
18% grasa de cotnari, 4% riesling
Farg: Ljusgul farg
Doft: Fruktig doft med inslag av gula applen, ananas, citrus och honung
4 Smak: Fruktig, mycket frisk smak med inslag av gula applen, ananas, citrusskal, paron och krusbar
Passar till: Serveras vid 8-10°C som aperitif eller till ratter av fisk eller ljust kott, garna sallader
Ovrig info: Naturlig fermentering. 8 m&nader pa ekfat innan ”In-line carbonation” https://www.meridianwines.co.za/uploads/files/Mulderbosch-Sparkling-Chenin-
Blanc-2020.pdf
Farg: Ljusgul farg
Doft: Nyanserad, fruktig doft med inslag av paron, ananas, bivax, citronmeliss och persika
5 Smak: Nyanserad, fruktig, mycket frisk smak med inslag av paron, bivax, grona applen, ananas, orter och citrus
Passar till: Serveras vid 10-12°C till smakrika vegetariska ratter, eller till ratter av fisk eller kyckling
Ovrig info: Druvorna skérdades fér hand. Jasning i dppna kar. Lagrats 3 manader pé sin jastfallning. Allesverloren grundades 1704 och bérjade producera vin 1806.
https://allesverloren.co.za/products/allesverloren-chenin-blanc-2023-allesverloren
Farg: Morkrod
Doft: Aromatisk, dppen doft av multna jordgubbar, bjornbar, kokta rotfrukter, kanel, rostat kaffe, ceder och ek.
3 Smak: Drygt medelfyllig, balanserad smak med frisk, ren fruktsyra, lagom milda tanniner i en knappt medelfyllig, men lite simmig kropp med fin langd

Eassar till: Perfect with ribeye steak, grilled or slow-cooked
Ovrig info: Vinet har lagrats ca 10 manader, dar 90 % ar pa franska barriquer, av dessa ar 10 % nya fat. Resterande 10 % har lagrats pa franska 400-liters fat.

https://southernright.co.za/home/our-wines/pinotage/pinotage-2022/




Farg: Morkrod
Doft: Drygt medelfyllig doft av svarta vinbar, blabér, bjornbar, ceder, mork choklad och rostad ek.
Smak: Fyllig, ren smak med generos, fin frukt, frisk fruktsyra med balanserade tanniner i en medelstor kropp med fin langd.

Passar till: Pizza, Pasta, Grillat, Kyckling, Lammburgare, Biff. Serveras vid 14-16 °C
Ovrig info: Jasning i 6ppna betong tankar vi 28°C. Skal-marceration3-5 dagar. Malolaktisk jasning. 12 manadewr pa franska ekfat. https://kanonkop.co.za/wp-

content/uploads/2024/06/Kadette-Cape-Blend-2022.pdf

Farg: Morkrod

Doft: Generos, fruktig doft av svarta vinbar, morka plommon, mint, mork choklad och ek.

Smak: Intensivt, fruktigt anslag av svarta vinbar, frisk, saftig fruktsyra och lagom klipp i tanninerna i en drygt medelfyllig kropp med lang eftersmak.
Passartill: Perfectwith ribeye steak, grilled or slow-cooked

Ovrig info: Lagrat 18 manader pa 300 liters ekfat. https://babylonstoren.com/assets/cabernet-sauvignon-2023.pdf

Farg: Gyllengul farg

Doft: Nyanserad doft med inslag av apelsinmarmelad, torkade aprikoser, marsipan, ananas och saffran.

Smak: Nyanserad, mycket sot och frisk smak med inslag aprikosmarmelad, sultanrussin, torkad ananas, honung och apelsin.

Passartill: Serveras vid 8-10°C till frukt- eller bardesserter eller till gronmaogelostar.

Ovrig info: De handskordade botrytisangripna druvorna jéste tre till sex veckor vid hogst 16 grader pé stéltankar. Nederburg grundades 1791
i Paarl.




