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VERKSAMHETSBERÄTTELSE 

FÖR 

UPPSALASEKTIONEN 2025 

 
Detta har varit ett år med full aktivitet på våra arrangemang. Vi avslutade höstterminen med en mycket 

uppskattad portvinsprovning där deltagarna fick möjlighet att prova vinerna ihop med diverse tilltugg. Vi 

har infriat vår ambition att ha två provningar varje månad för att i möjligaste mån tillfredsställa så många 

som möjligt. Utbudet har varierat stort med stationsprovningar, producentprovningar, provningar med och 

utan mat. Vi har dessutom haft fokus på att ta viner från vår egen källare.  

När det gäller kursverksamheten så har det som vanligt varit fullt på varje kurs. Vi har även i år startat en 

ny kursserie, Viner från nya världen. Se mer om detaljer rörande avslutade och planerade kurser nedan i 

verksamhetsberättelsen.  

Vi har även kommande år planerat för ett par provningar i månaden under 2026 (ej juli och augusti) med 

start 27 januari, då vi har en Prioratprovning med Vinupplevelser på Hantverksföreningen. Vi kan utlova 

flera spännande provningar under det kommande året med en blandning av sittande provningar, 

stationsprovningar och producentprovningar. Vi kommer även att ha ett antal provningar där vi hämtar 

vinerna från vår egen källare. Vi avslutar även denna vårtermin med sedvanlig Champagneprovning 6/6 på 

Stabby prästgård, vi får se vad vi hittar för tema denna gång. Hösten kommer sen med fullspäckat program. 

Munskänkarnas vinort för 2026 blir Bierzo i nordvästra Spanien. Det skall bli mycket spännande med en 

provning av regionen då vi fått ihop tillräckligt med viner för ändamålet, något att se fram emot. 

Årsmötet håller vi som vanligt i Odd Fellows lokal, den 14/2 2026. Separat kallelse skickas i god tid innan. 

 

Provningar under 2025  

Aktiviteterna under 2025 har, förutom utbildningsverksamhet (se nedan) och sektionstävling, bestått av 18 

ordinarie provningar (inklusive årsmöte) med totalt 1050 deltagare och med följande teman (och 

ansvariga): 

15 januari Bouscassé vertikal med mat. Hantverksföreningen. Provningsledare och ansvariga från 

styrelsen: Kristina Nilsson och PM Åberg. (58 deltagare)  

1 februari VM-provning. Folkuniversitetet. Provningsledare: Johan Bergström och Jerry Hallgren. 

Ansvariga från styrelsen: Roger Andersson och Fredrik Lund. (37 deltagare) 

8 februari Årsmöte Odd Fellow. Ansvariga: styrelsen (78 deltagare) 

22 februari Spanien med Vinupplevelser. Folkuniversitetet. Provningsledare: Arancha Gutiérrez. 

Ansvariga från styrelsen: Ulf Ekstrand och Marianne Skoglund (56 deltagare) 

12 mars Klenert regenerative viticulture. Folkuniversitetet. Provningsledare: David Klenert. Ansvarig 

från styrelsen: PM Åberg. (59 deltagare)  

25 mars Châteauneuf-du-Pape från källaren med mat. Hantverksföreningen. Provningsledare och 

ansvariga från styrelsen: Kristina Nilsson och Roger Andersson. (58 deltagare) 



                          2026-02-14 
         

 

5 april Stationsprovning Världen runt – en druvjämförelse. Folkuniversitetet. Ansvariga: Ulf Ekstrand, 

Kristina Nilsson, PM Åberg, Teresa Vinterbäck, Roger Andersson, Marianne Skoglund. (90 deltagare) 

23 april Österrike. Folkuniversitetet. Provningsledare: Mikael Propst. Ansvarig från styrelsen: Per 

Steensen och Marianne Skoglund (56 deltagare) 

7 maj Engelskt mousserande. Folkuniversitetet. Provningsledare: Niklas Karlén. Ansvarig från styrelsen: 

Fredrik Lund. (54 deltagare) 

16 maj Årets vinort Jura. Folkuniversitetet. Provningsledare och ansvariga från styrelsen: PM Åberg och 

Per Steensen. (57 deltagare) 

6 juni Champagneprovning. Stabby prästgård. Provningsledare: Teresa Vinterbäck och Marianne 

Skoglund. Ansvarig från styrelsen: Per Steensen (52 deltagare) 

6 september Stationsprovning Gott och blandat. Folkuniversitetet. Ansvariga: Roger Andersson, Fredrik 

Lund, Ingrid Selenius, Teresa Vinterbäck, Per Steensen och Marianne Skoglund. (63 deltagare)   

29 september Chile prestige Don Melchor. Folkuniversitetet. Provningsledare: Joe Fattorini. Ansvarig 

från styrelsen: Fredrik Lund. (51 deltagare) 

15 oktober Bandol vertikal med mat. Gamla stadshotellet. Provningsledare och ansvariga från styrelsen: 

Kristina Nilsson och PM Åberg. (60 deltagare) 

24 oktober Riesling. Folkuniversitetet. Provningsledare och ansvariga från styrelsen: Per Steensen och 

Nils-Olof Nilsson. (58 deltagare)  

12 november Rhône prestige. Folkuniversitetet. Provningsledare och ansvariga från styrelsen: Roger 

Andersson och Fredrik Lund. (58 deltagare) 

29 november Valpolicella med Vinupplevelser. Folkuniversitetet. Provningsledare: Elisa Morini. 

Ansvarig: Teresa Vinterbäck och Fredrik Lund (56 deltagare) 

9 december Portvin prestigeprovning. Folkuniversitetet. Provningsledare och ansvariga från styrelsen: 

Per Steensen och Marianne Skoglund (49 deltagare) 

 

Utbildningsverksamhet  

Året började med fortsättningen av 2-betygskursen som avslutades i mitten av mars. Sen höll vi för första 

gången kursen Vinets Grunder under senare delen av våren. Under hösten körde vi en modifierad variant av 

den nya druvkursen Druvor och Vin och parallellt med den kursen genomförde vi den populära Nya Världen 

modulen från den nya läroplanen. Löpande under året har ett flertal tillfällen hållits med 3-

betygsstudiecirkeln.  

Då vi inte riktigt kommit igång med kurserna enligt den nya läroplanen har vi inte så många medlemmar 

som klarat de nya kurserna men det är ändå ett flertal medlemmar som har visat prov på goda kunskaper 

såväl teoretiskt som praktiskt.  

 

Druvbetyg Per Berglund, Carola Sjödin, Britt Berglund, Anita Solbrand, Elin Lehnbom, Tulikki 

Lindmark, Lena Nygren, Clara Sundström, Fredrik Edling, Birgitta Tomkinson, Kristoffer 

Haake, Lena Ström (12 st) 

 

Nivå 2 Marianne Skoglund, Linda Wedlin, Lars-Gunnar Almryd, Carola Almström, Erik 

Rautalinko, Anders Sundin, Annika Bergenstråhle (7 st) 
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Kursverksamheten har genomförts av PM Åberg, Bertil Lundvik, Niklas Karlén, Per Steensen, Roger 

Andersson, Kristina Nilsson, Nisse Nilsson, Teresa Vinterbäck, Ulf Ekstrand, Niklas Stenlås, Fredrik Lund, 

Marianne Skoglund och Johan Bergström 

 

Totalt har det varit ca 968 deltagare på de totalt 41 utbildningstillfällena enligt nedan. 

 

2-betygskurs (32 kursdeltagare + 10 kursledare - 229)  
12/1 Tyskland och Österrike Roger Andersson 

26/1 Italien, med tonvikt på Toscana och Piemonte Fredrik Lund 

2/2 Spanien och Portugal Teresa Vinterbäck  

9/2  Vita viner från Nya Världen Nisse Nilsson 

23/2 Röda viner från Nya Världen Niklas Karlén 

2/3 Röda viner från Nya Världen Kristina Nilsson 

9/3 Övningstentamen Teresa Vinterbäck 

15/3 2-betygsprov PM Åberg 

 

Vinets Grunder (VG) med (28 kursdeltagare +8  kursledare – 101) 

6/4  Vinets värld, provningsmetodik, Niklas Karlén 

27/4 Vinodling, blå druvor och röda viner Teresa Vinterbäck 

11/5 Roséviner, vintillverkning, vita viner Roger Andersson 

25/5 Mousserande viner, söta viner,  PM Åberg 

 

Druvkurs (32 kursdeltagare + 11 kursledare - 263)  
24/8 Introduktion PM Åberg 

7/9 Riesling Niklas Stenlås 

21/9 Sauvignon Blanc Roger Andersson 

5/10 Chardonnay Fredrik Lund 

19/10 Cabernet Sauvignon Johan Bergström 

2/11 Syrah Niklas Karlén 

16/11 Pinot Noir Nisse Nilsson 

30/11 Repetition Per Steensen 

14/12 Druvprov PM Åberg 

 

 

Nya Världen modul (32 deltagare + 9 kursledare – 125) 

14/9  Nordamerika Nisse Nilsson 

28/9  Sydamerika Marianne Skoglun 

12/10  Sydafrika Teresa Vinterbäck 

26/10 Australien + Nya Zeeland Fredrik Lund 

 

 

3-Betygskurs (25 deltagare – 184) 
Genomförs som en studiecirkel där deltagarna delar på teori- och praktikgenomgångarna. Under året       

har 13 kurstillfällen hållits med 9-17 deltagare per tillfälle.  

 

Provverksamhet (2 prov totalt 18 deltagare) 
4/10 Extra praktiskt 2-betygsprov (17 deltagare)   PM Åberg 

16/11 3-betygsprov teori (1 deltagare)   PM Åberg 

 

Munskänkarnas vintävling (24 lag - Torbjörn Schröder) 
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Efter uttagningstävling i sektionen med 24 deltagande lag kvalificerade sig 4 lag från Uppsala till 

regionfinalen som även i år hölls i Stockholm.  

 

Årets vinkrog i Uppsala  

 
Det var tretton krogar, varav en ny Duo, som fick årets diplom. 

De som fick ta emot utmärkelsen var: 

Hambergs, Dryck och Mat, Vinbaren, Il Forno, Brezza, Aaltos och Domtrappkällaren som klarade högsta 

kategorin, fyra klasar. Jay Fu fick tre klasar, Klostergatan 5, Black Bird och Duo, två samt Granhof en 

klase. 

 

 

UKK  
Vinmässan genomfördes 21-22 mars med vårt deltagande, vilket medförde ett flertal nya medlemmar. 

 

Medlemsutveckling 

Medlemsutvecklingen har under året varit mycket positiv och medlemsantalet i sektionen var vid årets slut 

613 medlemmar, en ökning med 17 sedan förra året. 
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Styrelsearbete  

Styrelsen har under 2025 haft 10 protokollförda sammanträden. Styrelsen har bestått av följande personer: 

Per Steensen Ordförande/Sektionschef/Vinkällargruppen och Munskänkarnas vinkrog 

Kristina Nilsson Vice ordförande/Vinkällargruppen 

Roger Andersson Vice utbildningsansvarig   

Teresa Vinterbäck Medlemsregisteransvarig, Mailbevakare 

Ulf Ekstrand Sekreterare 

Per-Mikael Åberg Utbildningsansvarig/Vinkällargruppen 

Ingrid Seleniuis Kassör  

Marianne Skoglund IT-ansvarig/Hemsidan och sociala medier 
Fredrik Lund Provningsplaneringsansvarig/Vinkällargruppen 
 

 

 

 

 

                       Per Steensen   Kristina Nilsson 

                       Sektionschef 

 

 

                      Roger Andersson                       Teresa Vinterbäck 

 

 

 

                      Ulf Ekstrand   Per-Mikael Åberg 

 

 

 

                     Marianne Skoglund  Fredrik Lund 

 

 

                       

                    Ingrid Selenius 


