


A Samla vin — ett intresse som vinner i langden

Det ar fantastiskt roligt att samla pa vin! Och det spelar ingen roll om du precis paborjat din
vinsamlarkarriar eller om du redan lagrat vin i manga ar.

Det ar spannande att félja sina flaskors utveckling éver tid - och det basta av allt, att kunna njuta av
mogna viner som verkligen fatt mojlighet att na sin fulla potential.

Jamn temperatur 12-14 grader
Morkt

Inga vibrationer

Luftfuktighet 70%

: Ett stalltips ar att kdpa minst 2 flaskor av
varje vin, garna flera. D4 har man majlighet

: att prova av vinet under resans gang.
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A Enkla tips - prova vin

 Rena och nydiskade vinglas (ratt glas)

« Dekantera/lufta oftare

» Ratt temperatur




BEAUJOLAIS
« Var befinner vi 0ss?
15 mil vaster om Geneéve

10 mil soder om Beaune

Halvkontinentalt klimat

Tydliga arstider

Kallare vintrar an i sédra Beaujolais

Varma, men sallan extremt heta somrar
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BEAUJOLAIS
« Var befinner vi 0ss?
15 mil vaster om Geneéve

10 mil soder om Beaune

Halvkontinentalt klimat

Tydliga arstider

Kallare vintrar an i sédra Beaujolais

Varma, men sallan extremt heta somrar
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» 1395
- Philip le Hardi forbjod
Gamaydruvan

e 1679
- Romerska kallare

« 1924/1936
- Amédée Rousseau

- Moulin-a vent
appelationen

e Louis Jadot 1996
- 69 ha




Chateau des Jacques Moulin-a-Vent Rochegreés
2020/2015/2005

100% Gamay, Clos — 9,9 Ha, mognar sist av alla « clos »
Jordman - grunda sandjordar ovan pa rosa granitbotten
Druvorna plockas och sorteras forhand, avstjalkas
Langsam maceration 20-30 dagar, naturlig jast

Lagring 10 manader pa sma franska ekfat bade gamla och nya
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Argdng: 2020 - Betyg: 4

» Skorden kom i gang rekordtidigt. Blomningen var pa vissa stallen tre till fyra veckor
tidigare an normalt. Hoga temperaturer och brist pa regn skapade en viss stress for
vinrankorna, men kvaliteten for druvorna var odiskutabel. Sma druvor skordades

med hodg koncentration av socker, fruktsyra och med balanserade tanniner.

Argdng: 2015 - Betyg: 5

* Positiva intryck 6ver hela regionen. Koncentrerade viner med elegans och djup.
Den heta sommaren resulterade i sma druvor med hog koncentration av
fruktaromer och fruktsyra nar det var dags for skord. Vinmakarna namner bland

annat klassiska argangarna 1929 och 1990 som jamforelse.

Argang: 2005 - Betyg: 5
* Mycket bra forhallanden i hela Bourgogne gav felfria druvor, utan skadeangrepp.

Goda férutsattningar for toppviner.

Druvan Gamay ar en
naturlig korsning
mellan:

‘@ Pinot Noir

‘@ Gouais Blanc

Gamay fick:

Pinot Noirs elegans
och aromatik

Gouais Blancs vitalitet
och hoga syra

Kortare mognadstid

Rochegres - 1lere Cru?
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— ALAIN BRUMONT Madastare i Madiran

1979 tar over 15 ha och Chateau Bouscassé

1980 kdper Chateau Montus i ruiner

1982 - Chateau Montus forsta argang

1985 - For forsta gangen ett vin pa 100% Tannat far
varldens uppmarksamhet

1993 - Montus 1991 koras till Frankrikes basta vin
1995 - Alain utses till "Winemaker of the year (RVF)

2018 Antoine Veiry




—— Alain Brumont

Diversity of terroirs
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VINIFICATION

VIGNEROH & PROFRIETAIRE

A.BRUMONT

CHATEAU BOUSCASEE & CHATEAU MONTUS



WINE AFFAIR - Kunskap, kvalitet och kinsla

Chéateau Montus 2020/2012/2008
80% Tannat, 20% Cabernet Sauvignon Cabernet Franc .
Soderlage, odlingar pa hogre hojd +400m

Jordman, smastenar, varierad lera

5 meter sten och sedan lera => behaller fuktigheten

Druvorna macereras 3-6 veckor, no press, malo i ekfat.

Lagras 14-16 manader pa sin jastfallning, minst 50% nya ekfat + 2
ar pa stora ekliggare.

Skordeuttag: 5-6 klasar/vinstock (+40 ariga vinstockar)




LAGRING

Minst tre ars lagring pa ekfat av olika storlek sa
att tanninernaivinet mognar med finess och
for att bevara fraschor och aromer pa basta
satt.

Buteljering sker efter 3-5 ar beroende pa
argang

A.BRUMONT




Argang: 2020 - Betyg: 4
e Vaxtsasongen 2020 i Madiran raknas som mycket lyckad — varm, tidig och
generds, med forutsattningar for kraftfulla men valbalanserade viner med

potential for Iang lagring.

Argang: 2012 - Betyg: 4
e Vaxtsasongen 2012 i Madiran var utmanande men i slutandan lyckad,
sarskilt for producenter som arbetade noggrant i vingarden. Det blev ett

mer klassiskt, strukturerat ar snarare an ett kraftfullt och solmoget.

Argang: 2008 - Betyg: 4
» Vaxtsdasongen praglades av ett svalt och utmanande ar, men med en
mycket fin avslutning som raddade kvaliteten — sarskilt for Tannat. Viner

med stor lagringsduglighet




AIN BRUMON

CHATEAU

BOUSCASSE

Al ONT
VIGNERON & PROPRIETAIRE

—— Alain Brumont




Wine Aftair- handla,
prova upplev!

| var kostnadsfria vinklubb far du som medlem utéver nyhetsbrev
dven exklusiva erbjudanden, inbjudningar till vinprovningar och
forelasningar samt andra event som ror Wine Affair!

Ny
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Tveka inte att kontakta oss om du har nagra fragor pa , ‘
vinklubb@wineaffair.se .
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